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CONDE DE LA SALCEDA

Caracteristicas del vino

Uva de tempranillo vendimiado y
seleccionado a mano, procedente de
nuestros vifiedos mas antiguos de
Elciego y Laguardia, de escasa pro-
duccion, con un control exhaustivo
de su cultivo que permite a la varie-
dad expresar todas sus excelencias.

La técnica de elaboracién auna lo
mas tradicional de los métodos de La
Rioja alta y alavesa con los mas actua-
les criterios enoloégicos, para concen-
trar y conservar en este vino toda

la personalidad de su zona de pro-
duccion en la maxima expresion.

La crianza se ha realizado en
barricas nuevas de roble francés
de Allier.

Este vino de produccién limita-
day numerada ha recibido un
delicado trato artesano duran-
te todo su proceso de crianza,
con objeto de mantener intac-
tas todas sus cualidades origi-
nales. Como consecuencia,
pueden aparecer sedimentos
naturales del propio vino en el
fondo de la botella. En este
caso, se aconseja decantarlo
antes de su servicio; lo que ayu-

dard ademas a disfrutar en plenitud
este gran vino.

Color
Rojo cereza oscuro profundo. Bri-
llante, con ribete azulado.

Aroma

Complejo y potente. Con notas de
sotobosque y madera nueva france-
sa bien integrada, madera de cedro,
fondo de frutos negros y algun deje
floral.

Paladar

Paso de boca potente, para termi-
nar con una estructura tanica ele-
gante con taninos nobles bien pre-
sentes. Largo y final frutoso. Buen
equilibrio fruta/madera.

Marca: Conde de la Salceda

Region: Rioja, D.O. Calificada

Tipo de vino: Reserva

Cosecha: 2000

Variedades de uva: 95% tempra-
nilloy 5% graciano

Alcohol: 13,00 %

Crianza: 18 meses en barrica de
roble francés (225 litros).

Produccion: 33.216 botellas
de 75 cl.
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Bodega
Vina Salceda

La historia de esta bodega comien-
za en 1969 con el fin de elaborar
solo vinos tintos de calidad. El
renacimiento y auge de «Vina Sal-
ceda» data de 1998, cuando la
familia Chivite decide establecerse
en La Rioja y comprar la firma. Esta
situada en Elciego, al borde del rio
Ebro, zona privilegiada de La Rioja
alavesa, que disfruta de un micro-
clima perfecto para el cultivo de la
vid. Con mas de 40 hectareas de
vinedo propio, en suelos arcilloso-
calcareos, de tempranillo, mazuelo
y graciano; las bajas producciones
yla edad de los vinedos garantizan
una excelente calidad de la mate-
ria prima.

«Vina Salceda» dispone de una
moderna planta de elaboracion,
con capacidad de hasta un millén
de kilos de uva por campana. Esta
instalacion esta dotada con 16
depdsitos autovaciantes de acero
inoxidable, camisas para el control
de temperaturas de fermentacion
y prensas verticales tipo rioja. Los
vinos reposan en 8.000 barricas
de roble de 225 litros, que se renue-
van periédicamente.

Bodega Dos Victorias recibe los ‘0scar’ del vino

Por tercer ano consecutivo,

la prestigiosa revista alema-
na Wein Gourmet entregd
los premios «Wine Awards»,
considerados los «o6scar»
del vino. En esta ocasion,
Victoria Benavides, colabo-
radora de esta revista, y Vic-
toria Pariente, propietarias
ambas de la Bodega «Dos
Victorias», ubicada en la
provincia de Valladolid,
recibieron el premio en la
modalidad «Newcomers of
the Year 2005» (bodega
revelacion), por sus vinos
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la revista

«Elias Mora» y «José Parien-
te», tinto de la D.O. Toro y
blanco de la D.O. Rueda, res-
pectivamente.

En la misma ceremonia,
a la que asistieron cerca de
900 invitados, represen-
tantes del mundo de la gas-
tronomia, la politica, el
deporte, etc., también se
entregaron otras modalida-
des, entre las que cabe des-
tacar, el premio al «Gour-
met del ano» otorgado al
principe Henrik de Dina-
marca.
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